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www.werfenweng-hotel.com 
 



 

Bettina und Julia Berger samt Team 
begrüßt Sie recht herzlich 

im Wenger Alpenhof! 
 

Lassen Sie sich von den geschmackvoll zubereiteten 

Speisen unseres Küchenteams verwöhnen. 

 

Unsere Hoagascht Stube, sowie auch die Zirbenstube 

und unser Speisesaal (Platz für ca. 80 Personen) 

oder unser Weinkeller mit unserem auserlesenen 

Weinsortiment, bietet sich sehr gut an für Familienfeier, 

Taufen, Hochzeiten,  

Geburtstage, Vereinssitzungen, usw. 

Wir bereiten für Sie gerne auf Vorbestellung 

Schweinebraten, Ripperl, Fondue, Filet- oder 

Fischplatten, Tatarenhut zu.  
 
 
 
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit! 
 

 Unser Personal informiert Sie  

über allergene Zutaten in unseren Produkten 

 
 

 
 



 

Aus dem Suppentopf 
 

Rindersuppe (beef Consommé) 

 mit hausgemachten Frittaten   A,C,G,L € 5,20 
 with sliced pancakes 

  

 mit hausgemachten Käsepressknödel   A,C,G,L € 5,50 
 with cheese press dumpling 

 

Vorspeisen 
 

Burrata- italienischer Mozzarella  

 Tomaten - Rucola - Balsamico  

 hausgemachtes Knoblauchstangerl   A,G, € 13,50 
 Burratina Italian mozzarella - tomato rocket  

 balsamic vinegar - homemade garlic sticks 

 

Knoblauchstangerl   A € 2,60 
 garlic sticks 

 

Knackig frische Salate 
 

Backhendlfilets auf marinierten Blatt- und Kartoffelsalat 

Steirisches Kernöl   A,C,G,H,M,P € 15,50 
 Fried chicken fillets on marinated lettuce  

 and potato salad Styrian pumpkin seed oil 

 

Marinierter Blattsalat - Joghurtdressing A,G,M € 16,20 
 gegrillte Hendlbruststreifen - Knoblauchstangerl 
 Marinated lettuce - yoghurt dressing  

 Grilled chicken breast strips and garlic sticks 

 

Gemischter Salatteller mit Hausdressing   M € 5,50 
 mixed salad bowl with homemade dressing 

 
Allergene auf Nachfrage 



 

Für unsere kleinen Gäste 
 
„Winnetou“   A,C,G,O,P 
 Kinderschnitzel - Pommes - Ketchup € 8,50 
 Children's schnitzel-fries-ketchup 

 

„Micky Maus“   A,M,O,P 
 Kindergrillwürstel - Pommes - Ketchup € 6,90 
 Children's grilled sausages - fries – ketchup 

 

Spaghetti - Bolognese  A,C,G,L,O € 7,50 
 Spaghetti - bolognese 

 

Fisch 
 
Forelle Müllerin knusprig gebraten  
 würzige Knoblauchbutter 

 Petersilienkartoffeln   A,D,G, € 18,90 
 Trout fried crispy 

 tasty garlic butter parsley potatoes 

 

„Vegetarische Gerichte“ 
 
Pinzgauer Kasnocken mit Röstzwiebel  

 marinierter Blattsalat   A,C,G,H,O € 15,90 
 Pinzgauer Cheese spaetzle with roasted onions  

 marinated lettuce 

 

Gratinierter Kartoffel - Sauerrahmdip  

 Grillgemüse   G,O € 15,20 
 Gratinated potato – sour cream dip  

 grilled vegetables 

 
Allergene auf Nachfrage 



 

 

Spezialitäten des Hauses 
 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 
 Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren   A,C,G,O € 16,50 
 Pork Wiener Schnitzel - parsley potatoes – cranberries 

 

vom Hendl 

 Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren   A,C,G,O € 16,90 
 from chicken - parsley potatoes – cranberries  

 

vom Schwein 

 mit Pommes frites - Preiselbeeren   A,C,G,O € 16,90 
 from pork with french fries – cranberries  

 

vom Hendl  

 mit Pommes frites - Preiselbeeren   A,C,G,O € 17,50 
 from chicken with french fries – cranberries  

 

 

„Gipfelstürmer-Schnitzel“ vom Schwein gebacken - scharf 
 gefüllt mit Gorgonzola - Prosciutto – Cayennepfeffer 

 Jalapeño - Pommes frites - Preiselbeeren A,C,G,O,P € 18,90 
 “Summiteer-Schnitzel” from pork baked - spicy 

 filled with Gorgonzola - prosciutto - cayenne pepper  

 jalapeño - french fries - cranberries 

 

 

„Cordon Bleu“ 
 gefüllt mit Saunaschinken und würzigem Käse 

 dazu Petersilienkartoffel und Preiselbeeren  A,C,G,O € 18,50 
 „Cordon Bleu” stuffed with ham and tasty cheese 

 with parsley potatoes - cranberries 

 

 
Allergene auf Nachfrage 



 

 

 

 

„Spieß Wenger Alpenhof“ 
 Schweinefilet - Hendlfilet - Speck - Paprika  

 Pommes frites - Butterreis   G,O € 19,50 
 “Wenger Alpenhof grill skewers" 

 Pork fillet - chicken fillet - bacon - paprika  

 french fries - rice 

 

 

„Alpenhof-Burger“ vom Rind  
 Blattsalat - Speck - Käse - Cocktailsauce  

 Zwiebel - Tomaten - Pommes   A,C,G,L,M,O,P € 16,50 
 “Alpenhof Burger” made from beef- lettuce -bacon - cheese  

 cocktail sauce - Onion – tomato – french fries 

 

 

 

Kleine Gerichte 
 

 

Grillwürstel - Pommes frites  

 und Salatgarnierung   A,M,O € 9,50 
 grilled sausages -french fries 

 salad topping 

 

 

Frankfurter Würstel - Senf - Brot   A,C,G,M,O,P € 5,50 
 Frankfurt sausages - mustard - bread 

 

 

Schweizer Wurstsalat mit Brot   A,C,G,O,P € 9,50 
 Swiss sausage salad with bread 

 

 

 
Allergene auf Nachfrage 



 

 

 

 

Desserts 

 

 

Apfel- oder Topfenstrudel   A,C,G,O,P 
 Apple or curd cheese strudel € 4,90 

 mit Vanillesauce with vanilla sauce € 6,20 

 mit Schlagobers with whipped cream € 5,80 

 

 

 

Eispalatschinken Ice Cream Pancakes   A,C,G,H,O 

 Vanilleeis - Schlagobers -Schokosauce € 7,90 
 vanilla ice cream - whipped cream - chocolate sauce 

 

 

 

Kaiserschmarrn 

 mit Zwetschkenröster   A,C,G,O € 10,90 
 “Kaiserschmarrn” with plum roaster 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
Allergene auf Nachfrage 

 


